



HÔTEL -RESTAURANT  

Sainte Eulalie d’Olt 12130 

Nos fournisseurs:  

VIANDES: SAS CARDARS RODEZ  - SA LANGUEDOC LOZÈRE VIANDES 
POISSONS: POISSONNERIE SOBOMAR ATLANTIQUE  

LÉGUMES: MOURLHON - LES LÉGUMES DE LA MARMOTTE - LES VERGERS D’OLT 
SALAISONS: MANOIR D’ALEXANDRE  

EPICERIE: ARTIMAT - KRILL  
CRÈMERIE: MARCEL CHARRADE  



MENU 
Vol au vent aux ris de veau et volaille 

Ou  

Tête de veau, sauce ravigote et pommes vapeur 

Ou 

Velouté de potimarron, croûtons 

§ 

Suggestion du moment 

Ou 

Quenelles de brochet, bisque de crustacés  
  

Ou  

Joues de cochon confites au vin rouge 

§ 

Desserts aux choix  

Ou  

Fromages de nos montagnes  

36€ 



CARTE 
Nos Entrées: 

Vol au vent aux ris de veau et volaille		 	 	 	 	 	 17€ 

Velouté de potimarron, croûton	 	 	 	 	 	 	 15€ 

Terrine de foie gras maison	 	 	 	 	 	 	 	 24€ 

Tête de veau, sauce ravigote et pommes vapeur	 	 	 	 	 18€ 

Nos plats: 

Quenelles de brochet, bisque de crustacés 		 	 	 	 	 24€ 

Joues de cochon confites au vin rouge	 	 	 	 	 	 25€ 

Tripoux et pommes vapeur	 	 	 	 	 	 	 	 19€  

Nos viandes et poisson sont accompagnés d’un assortiment de légumes 

Nos desserts: 

Entremet Choco-Noisette 	 	 	 	 	 	 	 9€ 

Tarte tatin et crème glacée à la vanille 	 	 	 	 	 8€ 
 
Fondant à la châtaigne	 	 	 	 	 	 	 	 8€ 	 	 	
	 	 	 	 	 	     

Dans un souci de qualité, certains produits peuvent temporairement  manquer 
Tous les plats de nos menus et de notre carte sont élaborés sur place ` 
Dans nos cuisines selon nos recettes à partir de produits de qualités. 

Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition à la réception


