



HÔTEL -RESTAURANT  

Sainte Eulalie d’Olt 12130 

 

Nos fournisseurs:  

VIANDES: SAS CARDARS RODEZ  - SA LANGUEDOC LOZÈRE VIANDES 
POISSONS: POISSONNERIE SOBOMAR ATLANTIQUE  

LÉGUMES: MOURLHON - LES LÉGUMES DE LA MARMOTTE - LES VERGERS D’OLT 
SALAISONS: MANOIR D’ALEXANDRE  

EPICERIE: ARTIMAT - KRILL  
CRÈMERIE: MARCEL CHARRADE  



ME  
Au  Moulin  d’Alexandre 

NU 
ENTRÉES: 

Gravlax de saumon, houmous de lentille verte du puy 

Ou  

Tête de veau, sauce ravigote et pommes vapeur 

Ou 

Pascade aux herbes, jeunes pousses 

PLATS: 

Suggestion du moment 

Ou 

Pavé de truite  (poissonnerie SOBOMAR ATLANTIQUE)  
  

Ou  

Pavé de veau (origine France) 
§ 

Fromages de nos régions  
( SUPPLÉMENT 3€) 

§ 

Dessert aux choix  

36€ 



Notre carte: 
Nos Entrées: 

Pascade aux herbes, salade verte et jeunes pousses 		 	 	 18€ 

Escargots persillés (12Pièces)	 	 	 	 	 	 	 	 18€ 

Terrine de foie gras maison	 	 	 	 	 	 	 	 24€ 

Tête de veau, sauce ravigote et pommes vapeur	 	 	 	 18€ 

Nos plats:


Burger « Aveyronnais »		 	 	 	 	 	 	 	 22€ 
(Steak haché, Laguiole, oignons confits, salade, accompagnement : frites, salade)  

Tripoux et pommes vapeur	 	 	 	 	 	 	 	 19€  

Pavé de veau (origine France)	 	 	 	 	 	 	 	 29€ 

Pavé de truite  (poissonnerie SOBOMAR ATLANTIQUE) 	 	 	 	 	 	 31€ 

Souris d’agneau confite au thym	 	 	 	 	 	 	 32€ 

Entrecôte 350g (origine France) 	 	 	 	 	 	 	 40€ 

Nos viandes et poisson sont accompagnés d’un assortiment de légumes 

Tous les prix sont indiqués taxes et services compris 



Nos desserts: 

Assiette de fromages de nos régions	 	 	 	 	 	 12€	 	
	 	  
Rocher praliné	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 10€                                              
(Ganache montée noisette , insert praliné à la fleur de sel de Guérande, glaçage rocher)	 	  

Baba au rhum	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 12€ 

Oreillettes de ma grand mère, fruits frais et sorbet du moment 	 	   9€ 

Suggestion du patissier	 	 	 	 	 	 	 	   8€      	
	 	 	 	 	 	 	 	                          

 

Dans un souci de qualité, certains produits peuvent temporairement  manquer 
Tous les plats de nos menus et de notre carte sont élaborés sur place ` 
Dans nos cuisines selon nos recettes à partir de produits de qualités. 

Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition à la réception 



FORMULE EXPRESS 

PLAT DU JOUR 
- 

DESSERT DU JOUR 
17€ 

PRIX NET SERVICE COMPRIS 

CE MENU EST SERVI UNIQUEMENT DU LUNDI AU VENDREDI LE MIDI.
IL EST IMPOSSIBLE DE COMPOSER OU MODIFIER LE MENU QUI VOUS 

SERA PROPOSÉ.

FORMULE ENFANT 

STEACK HACHÉ FRITES 
-  

GLACES  

15€ 
PRIX NET SERVICE COMPRIS


