Au Moulin é%

d’ Alexandre

HOTEL - RESTAURANT

Notre carte aux saveurs
Automnales




Menu du Moulin

Téte de veau sauce ravigote et pommes vapeur
Ou
Paté crolte du chef (Foie gras, Pistache) compotée d’oignons roses
Ou
Feuilleté de ris de veau de I'Aveyron et champignons du moment
s 3
Filet de Truite d’Estaing juste saisie, sauce safranée
Ou
Joues de cochon mijotées au vin de Marcillac, petits [égumes
Ou

Pavé de veau de IAveyron, jus aux champignons de nos montagnes

- e

* %k %k

Fromages de nos régions

* %k %k

Dessert aux choix

34€



Notre carte

Nos Entrées:
Téte de veau sauce ravigote et pommes vapeur
Paté crolte du chef (Foie gras, Pistache), compotée d’oignons roses

Feuilleté de ris de veau de I'Aveyron et champignons du moment

Nos Plats:
Filet de Truite d’Estaing juste saisie, sauce safranée
Joues de cochon mijotées au vin de Marcillac, petits |égumes

Pavé de veau de I'Aveyron, jus aux champignons de nos montagnes

Nos Desserts:
Assiette de fromages de nos régions

Barre chocolatée
(Mousse au chocolat, coeur caramel beurre salé, glacage magnum)

Omelette norvégienne
(Parfum: Vanille, Fraise)

Fondant a la chataigne

Dessert du jour

18€

16€

17€

25€

21€

26€

10€

9€

8€

8€

7€



